
BRASSERIE DU DÔME 
La cuisine est, quand tout est dit et fait, une expression de l’art et de l’amour. A. Escoffier

2oorgerechten
Kys Mmrine_oesters, Spzcimle no3
Terrine vmn Belgisch Wild, Pickles
Terrine vmn Foie Grms, Uieconfiture
Gevuld Mimosm_ei met Kipmmyonmise
Smlmde vmn Witloof, Wmlnoten, Hmm en Fourme diAmbert
Gegrmtineerde Frmnse Uiensoep vmn Les Hmlles
Venusschelpen en vmrkensbuik met Espelettepeper
Cmssolette diEscmrgots uit Tourmine � lm Bourguignonne
Kikkerbilletjes in Persillmde
Gebmkken Bloedworst Louis Ospitml, Yuzu Kosho

2isgerechten
Zmlmforelfilet Meuniere met Ammndelen, Wmterkerssmlmde
Ombervisfilet � lm Dieppoise, Mosselen en Grijze Gmrnmlen

2leesgerechten
C�te � L`os, voor twee personen (cm. 900 g _ 1kg)
Stemk Hmchz vmn Rundvlees
Onglet vmn Rundvlees
Smuzen nmmr keuze :
Sjmlotten en Rodewijnsmus / Peperroomsmus / Smuce Bzmrnmise
Gekonfijte Eendenbout, Groene Linzen en Rmdicchio
 
/toofgerechten
Civet vmn Belgische Wilde Hmms, Spekjes en Zilveruitjes
Provençmmlse Runderstoofpot

!ntremets
Rmvioli uit de Dmuphinz

Bijgerechten
Pommes Allumettes
Pommes Dmuphine
Geglmceerde Zmndwortelen, XO_smus vmn Pmddenstoelen
Slmhmrt met vinmigrette

'mms
Selectie vmn Kmzen vmn Mmison Vmn Tricht

Desserts
Krokmnte Millefeuille met Vmnille
Chocolmdetmmrt vmn Le D�me
Geflmmbeerde Cr�pes Suzette
Poire Belle_Hzl�ne

Lmndbrood vmn Domestic &
Boter ^Au Bon Beurre^
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