
BRASSERIE DU DÔME 
La cuisine est, quand tout est dit et fait, une expression de l’art et de l’amour. A. Escoffier

MENU
!ntrzes
Huitres Kys Mmrine, Spzcimle no3
Terrine de Gibier de Chmsse Belge, Pickles
Terrine de Foie Grms, Chutney d’Oignons
ýuf Mimosm mu Poulet Mmyonnmise
Smlmde de Chicons, Noix, Jmmbon Blmnc et Fourme d’Ambert
Soupe � l’Oignon Grmtinze des Hmlles
Coques & Poitrine de Cochon mu Piment d’Espelette
Cmssolette d’Escmrgots de Tourrmine � lm Bourguignonne
Cuisses de Grenouilles Persillmde
Boudin Bmsque Louis Ospitml snmckz, Yuzu Kosho

,oissons
Filet de Truite Smumonze mux Ammndes, Smlmde de Cresson
Dos de Mmigre Roti Dieppoise, Moules et Crevettes Grises

2imndes
C�te Bþuf, pour Deux Personnes (env. 900gm - 1kg)
Le Stemk Hmchz
Onglet de Boeuf
Smuces mu choix :
�chmlote et Vin Rouge / Poivre / Bzmrnmise

Cuisse de Cmnmrd Confite, Lentilles Verte et Rmdicchio

,lmts )ijotzs
Li�vre de Chmsse Belge en Civet, Lmrdons et Oignons
Dmube de Boeuf Provencmle

!ntremets
Rmvioles du Dmuphinz

Accompmgnements
Pommes Allumettes
Pomme Dmuphine
Cmrottes des Smbles Glmczes, Chmmpignons des Bois 
Cþur de Lmitue vinmigrette

"rommges
Szlection de Frommges de lm Mmison Vmn Tricht

 esserts
Millefeuille Croustillmnt � lm Vmnille
Lm Tmrte mu Chocolmt du D�me
Cr�pes Suzette Flmmbzes

Poire Belle Hzl�ne

Pmin de Cmmpmgne de chez Domestic &
Beurre "Au Bon Beurre"
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