
BRASSERIE DU DÔME 
La cuisine est, quand tout est dit et fait, une expression de l’art et de l’amour. A. Escoffier

MENU
Voorgerechten
Kys Marine-oesters, Spéciale no3
Kalfstartaar, Comme on l’Aime Rue Boulard
   Met een Quenelle van Kristal-kaviaar 10gm

Terrine van Foie Gras, Uieconfiture
Mimosa-ei met Kip en Mayonaise
Salade Niçoise

Salade van Coeur de Bœuf-tomaten met Perzik en Basilicum
Koude Vichyssoise, Preiolie
Venusschelpen en varkensbuik met Espelettepeper
Cassolette d’Escargots uit Touraine
Kikkerbilletjes in Persillade
Gebakken Bloedworst Louis Ospital, Yuzu Kosho

Visgerechten
Rogvleugel Meunière
Gegaarde Kabeljauwfilet, Artisjokken Barigoule

Vleesgerechten
Côte à L'os, voor twee personen (ca. 800–900 g)
Steak Haché
Sauzen naar keuze :
Ansjovisboter / Peperroomsaus / Sauce Béarnaise
Geroosterde Kalfszwezerik, Saliejus en Salsa Verde
Onglet van Rundvlees, Sjalotten en Rodewijnsaus

Stoofgerechten
Gele Hoevekip op Baskische Wijze
Lente Navarin van Lam

Entremets
Ravioli uit de Dauphiné

Bijgerechten
Pommes Allumettes
Pommes Dauphine
Spinazie à la Crème
Slahart met vinaigrette
Verse Sperziebonen met Knoflook en Peterselie, XO-saus

Kaas
Selectie van Kazen van Maison Antony

Desserts

Krokante Millefeuille met Vanille
Chocoladetaart van Le Dôme

Sabayon met St-Germain en Rabarber
Vacherin-ijstaart met Aardbeien 

Landbrood van Domestic &
Boter "Au Bon Beurre"
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Aperitief
Sacred Gin Tonic
Ricard, Pastis
Dôme Aged Barrel Negroni

Niet-alcoholische dranken
Orangina, Coca-Cola, Coca-Cola Zero 33cl
Bru Plat / Bruisend Water 50cl

Niet-alcoholische dranken bij het diner
Botan / Bron Kombucha / Dylan’s daily brew 12,5cl
Carlsberg 0.0%

Champagnes
Moutardier Carte d’Or Brut
Charlot Tanneux, Cuvée Eélia, Blanc de Blanc 1Er Cru 2017
Legras & Haas à Chouilly, Brut ROSÉ NV

Witte wijnen
Domaine Paul Cherrier, Sancerre 2024
Georg Mosbacher - Basalt Riesling Forst 2021
Weingut Markus Huber Grüner Veltliner ‘Obeire Steigen’ 2025
Domaine Frédéric Lornet Côtes-du-Jura Chardonnay 2023
Domaine Deux-Roches Saint-Véran ‘Rives de Longsault’ 2023
Château Gigognan, Châteauneuf du Pape, Clos du Roi 2022
Domaine Claudie Jobart Rully ‘Montagne La Folie’ 2023
Domaine Bouzereau Meursault 2023
Domaine Garnier Chablis 2023
Toques & Clochers, Limoux, Chardonnay Terroir Océanique 2024
Domaine de La Marfée ‘Frissons d'Ombrelles’ 2023
Château Carbonnieux Pessac-Léognan 2020
Genoels Elderen Blauw 2023

Rode wijnen
Fürst - Spätburgunder Tradition 2022
Domaine Pavelot Bourgogne Passe-Tout-Grain 2022
Domaine Jean Marc Burgaud, Beaujolais Village Lantignié 2020
Château du Moulin à Vent, Couvent des Thorins 2023
Domaine de Montcalmès Terrasses du Larzac 2022
Domaine Boucabeille, Côtes du Roussillion, Monte Nero 2023
Domaine du Trapadis, Côte du Rhone "La P'tit Côte" 2024
Domaine de Trapadis Châteauneuf-du-Pape 2024
Domaine Hauvette ‘Cornaline’ Alpilles 2020
Chapelle de Potensac Médoc 2016
Valle Delle Corti, Chianti Classico 2023
Franck-Phélan Saint-Estèphe 2016
Domaine San-Micheli Corse Sartène 2024
Ciabot-Berton Barolo Comunne de La Morra 2021

De Grote Wijnkaart, en de 
Digestievenkaart zijn beschikbaar voor de liefhebbers.

Warm dranken
Espresso / Double Espresso / Cappuccino
Thee en infusies
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